
Receta
Besugo con patatas

Ingredientes (Para dos personas)
1/2 kilogramo de besugo.
1 limón.
1 tomate.
4 dientes de ajo.
2 cebollas.
1 Ramita de perejil.
50 gramos de piñones.
1/2 kilogramo de patatas.
3 cucharadas de puré de tomate, sal y pimienta.

Pasos
Se limpia el besugo, quitándole la espina dorsal y poniendo
especial cuidado con las escamas afiladas que deben ser reti-
radas en orden inverso a su disposición. Se hace incisiones a lo
ancho del pez, incrustando una rodaja de limón. Se ponen las
cebollas cortadas en anillos, colocando el pescado encima. Se
pelan y lavan las patatas y se ponen alrededor. Se adorna el pes-
cado con los tomates partidos en rodajas, mezclando el ajo y el
perejil picado, y después se mezcla el puré de tomate con tres
cucharadas de agua. sazonando con sal y pimientón, vertiéndose
posteriormente sobre el besugo, al que se le añaden finalmen-
te los piñones. Se cubre el recipiente con la tapadera y se calien-
ta. Se reduce la temperatura al mínimo y se deja cocer duran-
te un tiempo prudencial, entre 25 y 30 minutos.

Menéndez y Pelayo, 1
Teléfono 968 52 49 74 – CARTAGENA

CERVECERÍA
CAFETERÍA

Plaza de Alcolea, 6
(Plaza de los Carros)
Teléfono 968 12 03 61

CARTAGENA

CERVECERÍA
RESTAURANTE

C/. Jiménez de la Espada, 53
Teléfonos 968 50 89 87 - 968 08 13 22

30202 CARTAGENA

Ampliación
mesón

Ctra. Tentegorra, s/n.
(esquina Ctra. Canteras)

MESÓN

LA CASONA
DE 4 CAMINOS

NUEVA DIRECCIÓN

Gran variedad en cazuela
 y sugerencias.

Especialidad en Embutidos Ibéricos,
Embutidos de la Región

y Carnes a la Brasa.

Abierto todos los días
“Amplio Aparcamiento”

RESTAURANTE ASADOR
Celebraciones

Banquetes
Cenas Baile

Abierto de martes a domingo de
12:30 a 16:00 y de 19:30 a 23:30

RESERVAS:

968 51 55 52
C/. Nueva, 8 - B.º Peral • Cartagena

(Antigua Olimpia)
Paseo Alfonso XII, s/n. – Telf. 968 50 29 86

CARTAGENA

Ramón y Cajal, 6
Teléfonos 968 52 36 09 - 968 08 48 78

CARTAGENA

LA MIA MAMMA

RESTAURANTE
PIZZERÍA

PIZZERÍA-RESTAURANTE

PIEMONTE
PASEO ALFONSO XIII, 28

CARTAGENA

RESERVAS: 968 52 86 62

Presentación de
los nuevos vinos

CASA DE LA ERMITA
Jumilla

Calle San Agustín, 7 · (junto Plza. de Rey)
Tel. 968 50 52 97

PREMIO DE TAPAS Y COCKTELERÍA NACIONAL
ABIERTO AL PÚBLICO EN GENERAL

Polígono Santa Ana (Polideportivo)
Telf. 968 51 83 19 – LOS DOLORES (Cartagena)

Comidas de Empresa • Cocina de Mercado • Menús Diarios

RESTAURANTE

Jesús Andreo Raja

Paseo Alfonso XIII, 62
Teléfono 968 12 28 70 – CARTAGENA

• Reposterías en general • Pastelería artesanal
• Platos combinados • Especialidades por encargo
• Servicio especial de atención a nuestros clientes:
  Bodas, bautizos, aniversarios, celebraciones en general

C/. Real, 6 – Teléfono 968 52 98 18
CARTAGENA

• Menú a la carta
• Celebraciones
• Bodas, banquetes

• Comuniones
• Salón privado

Presupuestos sin compromiso

C/. Pintor Balaca, 1
Junto Hospital Cruz Roja

Telf. 968 12 04 03 – CARTAGENA

Restaurante – Marisquería

Especialidades en Paellas
y Mariscos frescos del día

VECINOS
CARTAGENA

Situado en la antigua Olimpia se abre
un oasis, el paraiso para los amantes
de la buena mesa y la excelente coci-
na autóctona, bajo el nombre de Res-
taurante Asador Piemonte, homóni-
mo al conocido establecimiento situa-
do en el Paseo Alfonso XIII,
promotor de la comida italiana.

Piemonte ofrece a sus clientes
una larga carta de carnes, pescados,
pastas, y ahora también pizzas, ya
que ha decidido incluir toda la varie-
dad de platos que se ofrecen en la piz-
zería situada en Alfonso XIII, algunas
especialidades de la casa, otras
meras referencias a la pizza clásica,
caseras en todo caso, aunque siem-
pre respetando los ingredientes bási-
cos de este suculento plato tan
demandado en nuestros días. En este
sentido hay que apuntar que la inten-
ción de los promotores del estable-
cimiento es tratar de llegar a todo el
mundo, sin hacer distinciones de
edad, manteniendo la posibilidad de
reservar mesas para celebraciones
de todo tipo: bodas, comuniones,
bautizos, comidas familiares, de
empresas, etc... , contando para ello
con un comedor con capacidad para
500 comensales que funciona a ple-
no rendimiento.

Reina en este establecimiento el
buen ambiente y la cortesía en el tra-
to con los clientes, que acogen de
buen grado la disponibilidad de Pie-

Interior del Restaurante Asador Piemonte, situada en calle Nueva, en lo que
fue la antigua Olimpia. / PABLO SÁNCHEZ

Variedad y ambiente
relajado en ‘Piemonte’

monte para hacer que el que acude
se sienta agusto y desee volver. Para
ello cuenta con la posibilidad que
ofrece el establecimiento viernes y
sábado con la llamada cena-baile

Con motivo de la celebrada lle-
gada de San Valentín, Piemonte pre-
senta un menú especial de 4.000
pesetas compuesto de mousse de
marisco, merluza al papillón, sorbe-
te de limón, pierna de cabrito, bebi-
da, café y postre.

Toma nota ...
Nombre: Piemonte.
Dirección: Calle Nueva.

Antigua Olimpia.
Horario: M a D de 12.00 a

16.00 y de 19.30 a 23.30.
Teléfono: 968-515552.
Observaciones: Celebra-

ción de cumpleaños, reuniones
familiares o profesionales.
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