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ESPECIAL: FESTIVIDAD DE TODOS LOS SANTOS

Hasta el cinco de noviembre permanecerd instalado en la
plaza de San Pedro de Murcia el Mercadillo de Todos los
Santos, donde se pueden adquirir productos alimentarios
artesanales, como arrope, miel y pan de higo, tradicionales en
estas fechas. El artesano colmenero y agricultor ecologico Angel
Luis Miiiano, coordinador y participante de la feria, nos
recuerda los albores de esta tradicion murciana y recomienda
sus productos exclusivos, entre ellos, el mazapdn serrano, los
dulces de naranja y mandarina y las tortas sultana y cubana,

para los mds golosos.

«Lo dulce alegra
el espiritu»

Angel Luis Minano, coordinador del Mercadillo de Todos
los Santos, recomienda tomar arrope en estas fechas

BARBARA MECA ¢ MURCIA
Pregunta. ;Cémo se vive tradi-
cionalmente en la ciudad de Mur-
cia el dia uno de noviembre?
Respuesta. Lo tradicional ese
dia es que la gente, después de ir
al cementerio, compre arrope en el
mercadillo, se lo lleve a sus casas
y, alrededor de la mesa, charle y
recuerde sus
antepasados.
Antiguamen-
te se lo comia en
el propio cemen-
terio, donde
pasaba el dia y
merendaba el
arrope, que tie-
ne, ademads, un
sentido mistico,
porque lo dulce
alegra el espiri-
tu. La muerte representa tristeza
para la persona que pierde un ser
querido y al comer miel parece
que se te alegra un poco el alma.
Por otra parte, es interesante
destacar el dato de que el dia que
nosotros dedicamos a los difuntos
coincide astrolégicamente con el
grado ntimero seis de la constela-
cién del escorpion, que se corres-
ponde con la casa de la muerte.
Esto se debe a que antiguamente
los que hacian los calendarios littr-
gicos cristianos conocian el curso
de los astros y de las estaciones
mucho mejor que ahora.
P. Hablenos de la tradiciéon del
arrope en el Mediterraneo.
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«Los artesanos
dedicamos mucho
tiempo a la elaboracion
de los productos que
luego vendemos en el
mercadillo»

R. El arrope y la miel ya en los
pueblos antiguos eran muy codi-
ciados, sobre todo en la zona medi-
terrdanea donde hubo un gran tra-
fico de mercancias entre los feni-
cios, romanos y griegos; de hecho,
en excavaciones que se han reali-
zado en Cartagena y Mazarron se
han encontrado restos de estos
productos.

La zona del
Mediterraneo es
muy buena para
el cultivo de las
vifias, porque
con el mosto y
la miel se prepa-
raba el arrope, a
los que se agre-
ga otros ingre-
dientes como la
calabaza; de ahi
el nombre, que se le di6 poste-
riormete, de arrope y calabazate
cuando se le incorporo6 este ingre-
diente.

P. ;Cuales son los albores de
la comerecializacion de estos pro-
ductos en la Regién?

R. Elmercadillo se implant6 en
1850; aunque, en la Edad Media, ya
venian comerciantes desde Ciu-
dad Real a la zona del noroeste,
sobre todo, a Mulay Bullas. Alre-
dedor del 1600 se vendia por las
calles de la ciudad de Murcia y,
parece ser que ya se instalaban en
la plaza de San Pedro vendedores
que traian en burro unas alforjas
cargadas con cantaros de arrope y
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Angel Luis Mifiano cortando una calabaza, ingrediente que utiliza en la elaboracién de algunos de sus productos.

miel que vendian a granel, tal y
como se ha venido haciendo des-
pués hasta 1950, aproximada-
mente.

P. ;Cémo evoluciono el merca-
dillo desde aquellos origenes?

R. Antes los vendedores baja-
ban con el carro, ponfan una mesa
y cuatro ollas y se ponian a hacer
el arrope que después vendian en
lamisma calle. Ahora, los artesanos
dedicamos mucho tiempo a la ela-
boracién de estos productos —por
ejemplo, yo estoy desde el mes de
agosto preparandolos— y luego,
con el mercadillo obtenemos unos
ingresos que nos ayudan a pasar el
afno. En mi caso, como me dedico
a la agricultura ecolégica, todos
mis productos (calabaza, miel,
peras, higos...) los voy elaborando
para traerlos aqui en estas fechas,
como las peras, calabazas o alba-
ricoques en aguamiel, que son de
cultivo ecoldgico.

P. Ya que se refiere a su dedi-
cacioén en este sector, ;,qué futuro
pronostica para la agricultura y la
apicultura ecoldgicas?

R. Mitrabajo es artesano y eco-
l6gico; la apicultura ecolégica se
puede considerar un arte que, en
mi caso, es también ecoldgico por-
que tengo las colmenas ubicadas
en montes alejados de aguas con-
taminadas donde no se fumiga.
Hoy en dia se produce en funcién

del dinero y no de la calidad, se te
presentan unos frutos muy bonitos
pero que luego son una tomadura
de pelo, por eso, pienso que la agri-
cultura ecoldgica tiene mucho
futuro porque tiene mucha mas
calidad. Ademads, no deberia lla-
marse ecoldgica sino agricultura
sin méas; porque estd dentro de
unas normas racionales, es decir,
la tierra produce unos frutos en
un tiempo y necesita una materia
organica de forma natural.

El inconve-
niente es que es
bastante méas cara
y los tnicos que
pueden comprar-
la son los que tie-
nen dinero; el
obrero que gana
ciento cincuenta
mil pesetas al
mes tiene que
comprar el pollo
a 200 y no el pollo campero que
vale mil, y tiene que comprar un
tomate que le cuesta cien y no el
ecologico, que vale 300.

P. Hablando de calidad, ;cémo
se supervisa en el mercadillo?

R. En el mercadillo los produc-
tos que se venden son cada vez
de mayor calidad, nos hemos que-
rido superar y hemos traido cada
afo cosas nuevas porque la gente
no sélo compra arrope, sino otros
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«El dinero no representa
gran cosa, lo
importante es estar
contento con el entorno
en el que uno se
mueve»

productos como jalea real, licor de
miel o dulces elaborados con miel
y almendras. Al principio se vendia
en la calle sin ninguna organiza-
cion y fue a partir de 1975 aproxi-
madamente cuando comenzaron
a instalarse las casetas y sanidad
puso unas normas que son las que
se cumplen actualmente. Todos
los afos, quince o veinte dias antes
del mercadillo llevamos a sanidad
unas muestras de los productos
para su analisis en los laborato-
rios; después vie-
nen a las casetas
y se llevan otras
muestras para
comprobar que
se corresponden
con las analiza-
das previamen-
te.

P. Para con-
cluir. Vivir de la
artesania y de la
agricultura ecolégica, jesconde
una filosoffa de vida?

R. Si. Nuestra filosofia es vivir
en contacto con la tierra y con la
naturaleza. La vida es Unica y hay
que disfrutarla, y vivirla no es tener
muchas cosas sino sentir dentro
lo que te rodea y lo que haces por-
que el dinero no representa gran
cosa; lo importante es estar con-
tento en el entorno en el que uno
se mueve.

C/Historiador
Juan Torres Fontes, s/n
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30011 MURCIA

Servicio especial para el dia
31 de Octubre

SALIDAS ESTACION SALIDAS DEL

Linea 11: Servicio Especial de autobuses

al cementerio

El 1 de noviembre, "DIA DE TODOS LOS SANTOS",
habra SERVICIO CONTINUO desde la Plaza Fuensanta a
partir de las 8.30 de la mariana con direccion al Cementerio.

FERROCARRIL  CEMENTERIO

10.00Hs.  10.30 Hs. ~ CTRA. ALCANTARILLA CEMENTERIO
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d‘% 18.00 " 19.00 " Las expediciones desde el Cementerio, pasaran cinco minutos después por las Casas Baratas de Espinardo

www.latbus.com

latbus

Te llevamos
vayas donde vayas
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