_FER?A Y FIESTAS  DE LA VENDIMIADE JUWLM—

La mayor pa,rte del term,mo municipal de Jumilla esta dedmado
al cultive de Ila vid. Exactamente una cifra comprenﬂlda entre las

coarenta y cuarenta y cinco mil hectireas. Cinco m;l jumillanos se

dedican durante el afio al cultive de estas tierras. ‘La base de la
vida en Jumilla, sm nmgun génere de dudas, es la vida.

El aehral es un afio poco propicie para la cosecha, la cual ha

' descendide notablemeute. Una primavera excesivamente ‘hhmeda -y

pn verano demasiade- seco han determinado que 1976 sea’ conside-

rado por los viticulfores tome un afic’ poco menos que catastmhco

Ya deciamos que la cosccha de nva registrada es sensziblemente ba-
fa, pese @ la proliferacién de muchas mis plantaciones,

Los grandes ememigos que han

tenide los vifiedos este afio han -

sido las fuertes granizedas, sobre
tode lag de hmio, gud asclaron
muchas cowschas. Bl afio pasado
-ta.mb:én pe padecid ol mal del
gvasnizo, pere en €l ‘presente la
cosa ha ido en aumento. Negativo
‘BUIYENDo.
grandes enemigos de los vifiedos,
Exigten tratamientos preventivos
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Ios hougos son log’

¥ cluratlvos contrs Su ascidn, pero
resultan demasiado costosos.

ESTE ANO ENTRE 22 Y 26 MI-
LLONES DE LITROS

Fl de 1973 fwye el gran aiio,
Nunca tuve Jumilla tants de-
manda. Por lo visio, la produe-
¢ion bajdé en otros puntos de Es-

paia, ¥ tedas las miras se enca- )

mdnaron hacia esta podblaciom
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AY EN JUMILLA DEDICA-
PAS A LOS VISEDOS

# UINGO ML JUMILLANOS
TRALASAN LN ELLOS

TRETEREREY AR

DSECHA DE VA (

mutciana, La nva subié desde
seis a diez pesetas el kilo. Los 66
céntimos gue se pagaron enton-
ces & los viticultores por grano y
kilo, en 1975 bajaron a 56.

Be calcula gue la producciin de
egte afio esbard entre los 22y 26
miflones de litros. Guiptztoa,

Viacays, Oe_mro, Canarias y Le-

vante son lag zomas espaficlas
donde més vinp de Jumilla -se
comsume, Aproximadamente el
noventa por clento de la produc-
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CONSERVAS HISPA!

JUMILLA (Murcia) ‘

Corazones de Alcachofu Alcachofa Murmaied
Ensalada Fiesta - Melocotdn en Almibar (mnmdes Yy entero)
Tomuie al Natural Pelado - Puré de Tomate - PII‘\‘IIEI‘I'I'OS

Morrones y Ensalada Flumenco
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Entre 40.000 y 45000 hectireas hay en Jumilia dedicadas al eultivo de ln vid. (Foto Tomas,

cidm. El resto, apenas wn diez por‘_

clento, se exports. Sulza, Noruaga
¥ Relno Unido son los melores
plientes, aunque hey muchas es-
peranzad de qle ses Ruisia guien
s ponga pront. en cabeza, 1as
pelaciones con los soviéticos. vah
por muy buen camino, Al parecer
se encuentran muy sattsfechos
con & vino jumillamo, ¥ se cree
gque ésa podria ser la gran solu.
cidn ante el cadtico panorams
que se presenba.

Lo delicade &e la situacién ac-
tual gqueda fielmente explicado =1
decimos que mieniras el ocultivo
de mn kilo de uva ya cuesta 14
pesetas, en el mercado no. se paga

mas de nueve, El desfase que se -

arrastraba de afios aitris quedd
equilibrado en 1973, Ahora B5e
estd & la esepra de gue Sobre-
venga um mnueve brincoe que
ayude a levantar la mehguada
economia.

Afirman los entendidos qﬁe
para que el afio hubiese sido

“bueno en lo referemte a la cose-

cha habris sido preciso gue hace
uttos meses hublese Novido menos
¥ gue ahora hiclese algo mias de
fresoe. Pero &80 son 5030 conjetu-

tas. Lo cierto ¥ verdad es gue la -

pran cxlidad de los vinos de Ju-
mifla, equipamb_]e a la de los me-
jores de Espaga, terccia algo

mejor, Pero 8l gramnde es la call-

dad no lo €5 menos la cantidad.

Por mmidad quizad tenge jumilla .

Ia menor produccién por hecti-
rea, pero ol ser tan enorme la exs

tensién de terrenos dediceds al .

cultivo, 1a cantidad también se
iguala com la mayor proguctora
del pads.
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12.’8 GRADOS COMO MINIMO

ER ochentn por clento del vino
glre en Jumills. se elabors perte-
nece & la varledad de tinto.

‘ veinte restante se lo reparten el

rosadlo ¥ el baneo, Ultimamente
5e tiends a fomentar la produg-

cidn con Una mehor graduaclon -

alcohiblica, pies al parecer €5 LA
exigencia més del mercado. Aun-
gue siempre estard pard log fu-
millanos la cota minims de 12'8

~grados, ya ¢lie no se puede ven-

der vino con la denominacion de
origen Jumilla que tenga menor
graduacion.

La media que e viene sacando
e3 de 17 & 18 grados, aungue se
han Yegadoe a alcanzer los 22
grados beaymé, Hay una regla de
tres que e fija, a mayor gradua~

. ¢ci6n mener produccion. En los te-

rrenos aridos, de secano, es donde
se conslgne la uva de mayor den-
sidad adcohodlica.
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