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La verdad

«La conﬁtena
~ debe seguir
S|endoartesana»

" B diréctoréenérﬁl de Comeltio,. IhdLstriayArtésanfa o
maostrd su apoyo ala creadion de una Escuela de Pasteleria

Respetar Ia tradicion

artesana de la pasteleria

en Murcia v afrontar el reto
de la innovacion en el sector
confitero aprovechando los
avances técnicos para

aumentar la productividad,

" premisas a seguir por el |

sector, a juicio del director
general de Comercio,
Industria yArtesaum Te s

MURCIA

«Los pasteleros raurcianos deben -

salvaguardar la artesania que con-.
Iteva su oficio, en contraposicién

con la pastelerfa industrial, que al |

utilizar determinados productos
como el aceite de coco o palroa, es
la eulpable de Yos dlarmantes nive-

‘les de colesterol en los nifios»,

manifestd José Luis Marco, direc-
tor general de Comercio, Industria
y Artesania de la Comunidad
Auténoma durante la cena que la

Asociacion Regional de Empre- -

sarios Artesanocs de Pasteleria

celebré el pasado martes para -
CORIMEInOorar a su patrona, Ia Vir-

gen de Monserrat. - -
La pasteleria tradicional rur-
ciana, a juicio de Marco, debe

aprovechar los avances técnicos
que ofrece la nueva maquinaria
para, sobre tode, aumentaria pro- .

ductividad: «Eso si, sin dejar'que
esta mecanizacion desvirtie ia

labor tradicional de estos artesa- _
- nos que han hecho de Murciauna - |

regién muy pasteleras.

Respecto a I2 iniciativa pre-
sentada} por la Asociacién de Pas-
teleros para crear una Escuela

que forme nueves profesionales -

el gremio, Marco expresé su total
apoyo a esta idea: «Este gremio
tiene una gran necesidad de for-
macién y Ia idea de crear una
escuela, que estaria ubicada don-

_ de ahora se encuentra Ja Escuela
" de Hosteleria de Murcia, consi-

deramos desde la Direccién Gene:
ral que es muy acertada». | -

Por otra pérte, José Luis Mar-
co destacd la labor que desde su

creacién estd Devando a cabo la

Asociacion:Regional de Bmpre-

sarios Artedanos de Pastelerfa:
«Aungue sont de reciente crea- .

¢ién, han empezado con ganas y

"-muchas iniciativas para mejorar el
sector, sobre todo en formacién.

~Marcos apunté, asimismo, que

la innovacion es el reto que debe -

afrontar el grernio de pasteleria de

Murcia para conseguir que sus

productos sean cada dia mejores.
Los pasielillos de cabello de

-dngel ¢ el pastel de Cierva se

encuentran entre las preferencias
del director general de Comer-
cie, Industria y Artesania; «No es
que ¥o sea muy goloso, pero los
dulces son algo que asociamos
sierapre a mornentos dichosos v

. por eso son sinénimos de fiesta»,
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E! alcalde de Murcia, Miguel Angel Camara, junto  las tartas presentadas a CONCUrso. /FOTO: LA VERDAD
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