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La institución imparte  
los grados en 
Gastronomía, Nutrición 
Humana y Dietética,  
y en Ciencia y Tecnología 
de los Alimentos      

UCAM
 

MURCIA. El desarrollo de habili-
dades prácticas es clave en la 
formación de los futuros profe-
sionales. Es por esto que la 
UCAM pone a disposición de sus 
estudiantes una metodología do-
cente que así lo recoge e instala-
ciones de vanguardia dotadas 
con equipamiento de última ge-
neración. Estas prácticas se 
complementan con las externas 
y extracurriculares, gracias a 
convenios con multitud de em-
presas e instituciones. La Cató-
lica cuenta en su campus de 
Murcia con una planta piloto de 
procesado de alimentos, en la 
que se forman los estudiantes 
de los grados en Nutrición Hu-
mana y Dietética, Ciencia y Tec-
nología de los Alimentos, Bio-
tecnología y Gastronomía, y de 
los postgrados del área. La com-
plementan otras instalaciones 
como la GastroLab,  los labora-
torios o el UCAM HiTech.  

Industria alimentaria  
y restauración  
El grado en Gastronomía de la 
UCAM tiene como objetivo for-
mar profesionales cualificados 
para diseñar, implementar y co-
ordinar sistemas de prepara-

ción y producción de alimen-
tos, así como servicios culina-
rios de alto nivel relacionados 
con la restauración o cualquier 
otro negocio del sector alimen-
tario. Es por ello que sus estu-
diantes se forman bajo un en-
foque multidisciplinar, no solo 
en técnica de cocina, sino tam-
bién en nutrición, marketing, 

gestión de recursos humanos, 
economía y procesos de la in-
dustria alimentaria, optando así 
a una gran variedad de salidas 
profesionales.   

Clínica universitaria  
Ya son varias las comunidades 
autónomas que han incluido al 
nutricionista como un profesio-
nal sanitario más en Atención 
Primaria. El grado en Nutrición 
Humana y Dietética de la UCAM 
es pionero en la Región de Mur-
cia, y sus estudiantes se forman 
en aspectos sanitarios y nutri-
cionales, además de en la com-
posición y elaboración de alimen-
tos. Para ello, la institución pone 
a su disposición unos modernos 
laboratorios con equipamiento 
de alta tecnología y su clínica 
UCAM Nutrición, donde realizan 
prácticas con pacientes bajo la 
supervisión del profesorado, 
acercándose totalmente a la rea-
lidad del nutricionista.    

Saludable, sostenible  
y personalizada  
Cada vez hay mayor interés por 
que la alimentación sea saluda-
ble, sostenible y personalizada, 
y el profesional en Ciencia y 
Tecnología de los Alimentos que 
se forma en la Universidad Ca-
tólica de Murcia ayuda a conse-
guir esos retos. El estudiante 
adquiere la formación necesa-
ria para conocer la naturaleza 
de los alimentos, las causas de 
su deterioro, los principios fun-
damentales de su procesado y 
la mejora de los mismos para 
su consumo, teniendo a su al-
cance un gran abanico de sali-
das laborales.  

Este título se imparte en mo-
dalidad semipresencial, lo que 
permite a su alumnado compa-
ginar sus estudios con la vida 
personal y laboral, marcando 
pautas propias de estudio. 

La UCAM forma en la ciencia que  
hay detrás de lo que comemos

UCAM 

MURCIA. La breve estancia en Es-
paña del catedrático de Biología 
del Desarrollo de la UCAM y cien-
tífico fundador y director del Ins-
tituto de Ciencias de San Diego 
‘Altos Labs’, Juan Carlos Izpisúa, 
ha servido para que hiciera esta 
semana un recorrido por el cam-
pus de la UCAM en Madrid, cu-
yas instalaciones están siendo 
ya dotadas del equipamiento ne-
cesario para abrir sus puertas el 
próximo mes de septiembre. El 
objetivo es iniciar el curso 2025-
26 impartiendo los grados en 
Enfermería, Fisioterapia, Psico-
logía, Ciencia y Tecnología de los 
Alimentos y Nutrición Humana 

y Dietética. Tanto él como el doc-
tor Pedro Guillén, decano hono-
rario en Medicina de la UCAM, 
director de su Cátedra de Trau-
matología del Deporte y presi-
dente de la Clínica Cemtro, se 
han congratulado de la implan-
tación de la Universidad Católi-
ca en Madrid.  

María Dolores García, presi-
denta de la Universidad, los acom-
pañó en la visita al nuevo cam-
pus y se refirió a ellos diciendo 
que «son dos columnas de la 
UCAM; nos han apoyado siempre 
para venir a Madrid y aquí lo van 
a seguir haciendo». Aseguró que 
«junto con la docencia, la inves-
tigación en este campus también 
va a ser clave». Por ejemplo, «con 

Juan Carlos Izpisúa en esclero-
sis múltiple, al tiempo que que-
remos retomar, con el apoyo del 
COE, sus investigaciones para 
mejorar la recuperación de las 
lesiones en los deportistas», en 
tanto que «la Clínica Cemtro, que 

preside Pedro Guillén, es un lujo 
en constante crecimiento, y aho-
ra si cabe va a ser todavía una 
mayor aliada para nosotros».  

Durante la visita se recordó 
al fundador de la UCAM, José 
Luis Mendoza: «Estaría en estos 

momentos exultante mostrán-
donos todo esto, que es una obra 
de un gigante como era mi ami-
go, y vamos a aportar todo lo que 
podamos para que se convierta 
en lo que él soñaba», confesó 
Pedro Guillén. 

 Oferta académica completa:    
www.ucam.edu 
968 278 800  
info@ucam.edu 

ABIERTA PREINSCRIPCIÓN

La investigación será un 
baluarte en el campus  
de la Católica en Madrid 

El científico Juan Carlos Izpisúa y el 
doctor Pedro Guillén, junto a la 

presidenta de la UCAM, durante la 
visita a las instalaciones. UCAM

La planta piloto de procesado de alimentos, con un diseño 100% industrial. 

El campus de Murcia dispone de unas completas instalaciones, entre las que se encuentra su GastroLab. UCAM


