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La Escuela de Pastelería, objetivo 
prioritario para el sector confitero 

A partir de septiembre se pondrá en funcionamiento la Escuela con un curso inaugural de bombonería 

Tnormar profesionales 
JT pasteleros altamente 
cualifícados es el objetivo de 
la Escuela de Pastelería que 
se pondrá en marcha el 
próximo mes de septiembre 
en Murcia. La Escuela es 
fruto del acuerdo entre el 
Ministerio de Educación, 
sindicatos y la Asociación 
Regional de Pasteleros; 

LAVERDAD 
MURCIA 

A principios del próximo mes de 
septiembre se pondrá en marcha 
en Murcia ima Escuela de Paste­
lería con el objetivo'de formar 
profesionales altamente especia-' 
lizados que estén capacitados para 
dar respuesta a una demanda 
cada vez más exigente respecto a . 
los productos de confitería. 

La Escuela es producto del 
acuerdo Uevado a cabo entré la 
Asociación Regional de Empre-
saarios Artesanos de Pastelería y 
el Ministerio dé Educación y Cien­
cia. «Todavía estamos en nego­
ciaciones con el MEC y con los 
sindicatos para Degar a un acuer­
do sobre el perfil de pastelero que , 
se necesita en la Región de Mur­
cia, ya que hasta ahora no coinci­
día con el. que el MEC tenía en 
mente», apunta Antonio Hernán­
dez, presidente de la Asociación 
Regional de Empresarios Artesa­
nos de Pastelería. (AREPA). 

Los cursos empezarán a impar­
tirse en los locales del Ministerio 
de Educación y Ciencia en Murciaj 
ya que dispon^i de un obrador 
de pastelería con el que podrán 
practicar los alumnos adscritos. 

El presidente y el secretario de AREPA durante la aloeuclón en el transcurso de la cena de hermandad. /FOTO: LA VERDAD 

La Escuela de Pastelería imparti­
rá su primer curso sobre bombo­
nería y chocolates, que está sub­
vencionado con 475.000 pesetas, 
a unos Í30 alumnos ya introducidos 
en ei sector. «Este es un curso 
muy específico —afirma Hernán­
d e z ^ y por eso está dirigido ,a 
profesionales del gremio que quie­
ran ampliar sus conocimientos o 
reciclarse. De todas maneras, pos­

teriormente está pensado impar­
tir otros cursos para iniciar a gen­
te que se encuentre desempleada 
para que aprendan desde cero 
este oficio». 

Los cursos para desempleados 
que quieran aprender él oficio de 
pastelero tendrán una duración 

^ e 1.400 horas en las cuales se 
impartirán los conocimientos 
necesarios para ejercer profesio-

nalmente la pastelería. 
«Nuestro gremio tiene una 

gran, necesidad de profesionales 
bien cualificados, ya que cada vez 
la demanda del consumidor es 
más exiigente y nosotros tenemos 
que estar al día sobre las irmova-
cíones que sé producen en nues­
tro sector», manifiesta para fina­
lizar Antonio Hernández, presi­
dente de AREPA. , 

Cena de 
Hermandad para 

celebrarla 
patronada Virgen 

déMonsen^t 

La Asociación Regional de-
Empresarios Artesanos de 
Pastelería celebró el pasado 
martes una cena de herman­
dad para conmemorar a la 
patrona del gremio, la Virgen 
de Montserrat, festividad que 
se celebra hoy sábado. 

A la cena, que tuvo lugar 
en el restaurante del estable-
cinüénto Royal Place de Mur­
cia, acudieron el centenar de 
asociados de AREPA y un gran 
número de. invitados, entre 
ellos, Miguel Ángel.Cámara, 
alcalde de Murcia, y el direc­
to r general de Comercio, 
Industria y Artesanía, entre 
otros muchos representantes 
de la política y el mundo 
empresarial murciano. 

Tras la cena de hermandad 
tuvo lugar el I Concurso de 
Tartas que organiza la Aso­
ciación Regional de Empresa­
rios Artesanos de Pastelería. 
El concurso, en el que'paíti-
ciparon once maestros arte;-
sanos pasteleros de toda la 
Región con diseños creados 
expresamente para la ocasión, 
tuvo como ganador a José Gar­
cía Munuera de Cabezo de 
Torres. 

La cena de hermandad con­
cluyó otorgando una placa 
conmemorativa al ganador del 

. certamen de tartas y con alo­
cuciones del presidente dé la 
AREPA, Antonio Hernández 
y el secretario de la .asocia­
ción Ángel Luis Alcantud, en 
las cuales animaron a sus com­
pañeros de profesión a seguir 
perfeccionando sus conoci­
mientos y a innovar con nue­
vas creaciones. 
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ARCIA Y STYLE 
GANADOR DEL 1?̂  PREMIO 

EN EL CONCURSO DE TARTAS 
EN MURCIA 1996 

C/. iayor = TeI.:'831749" C/. del Carmen - Tel.: 83 56 23 

CONFITERÍA 
PASTELERÍA 

JLa^Coria 
ñndrés íMármoC íMartínez 

a. Lá .Gloria; 25 - Tel.; 84 08 83 - EL'PALMAR 
: a Mayor, 87 - Jet; 88 00 88 • EL PALMAR 

Cánovas del Castillo, 40 - Teléfono 21 63 1Ó - MURCIA 

CONFITERÍA-PASTELERÍA 

LACLEMENTA 
TODA cuse D€ DUÍCCS 

¥ CNCARGOS 
Byen Suiceso, 57. Tel. 76 06 28 

CIEZA (Murcia) 

(Ijbn|iterk 

^ r ^ Especialidad en: PASTELES DE CARNE 
/ ~ DULCES Y TARTAS PARA DIABÉTICOS 

Le ofrece sus servicios de: 
• Confitería •• Pastelería • Cafetería • Heladería 

a. Mayor, 32^ TeL 80 01 67 - 30820 ALCANTARILLA (Murcia) 

Confitería - Cafetería 

La Coíisoladóii 
•Pastelería ArtC5ai\a-

Panadería 
Heladería 

Avda. de Levante - Teléfono (968) 61 67 62 
(Frente al Centró de Salud) 

30500 MOLINA DE SEGURA (Murcia) 

Balsa Vieja, 3 - Tel.: 42 03 23 

TOTANA (MURCIA) 
N.R.S. 20:9.711/W1U 




