L

Sabado. 27 de abiil de 1996 .- -

La-v.efdad :

‘ Confiterias 010

La Escuela de Pastelerla objetivo
pnorltano para el sector confitero

A partlr de septiembre se pondra en funconamlento Ia Escuela con un curso inaugural de bombonena_

rmar profeszonales_ :

pasteleros altamente
cualificados es el objetivo de
fa Escuela de Pasteleria que
se ponidrd en marcha ¢l
proxime mes de septiembre
en Murcia. La Escuela es
fruto del acuerdo entre ¢l
Ministerio de Educacion,
sindicatos y la Aseciacion

Regional de Pasteleros.

RC

A principios del préximo mes de
septiembre se pondré en marcha -

~ en Murcia una Escuela de Paste-
lerfa con el objetivo’ de formar
-profegionales altamente especia-

lizados (e estén capamtados para

dar respuesta a una demanda .
cada vez més exigente respecica -

los productos de confiterfa.

La Escuela es producto del .

acuerdo llevado a cabo entre la
Asociacién Regional de Empre-
saarios Artesanocs de Pasteleriay
el Ministerio de Educacién y Cien-

cia. «Todavia estamos en nego- -

ciaciones con el MEC y con los

sindicatos para llegar a un acuer-

do sobre el perfil de pastelero que

‘se necesita en la Regién de Mur-

cia, ya que hasta ahora no coinci-
dia con el que- el MEC tenfa en
rnente», apunta Antonio Hernan-
dez, presidente de la Asociacién

Regional de Empresarios Artesa-

nbs de Pasteleria (AREPA).
‘Log cursos ernpezardn a impar-

 tirse en los locales del Ministeric

de Educacién y Clencia en Muljc:la,
ya que djspones}'dg un obrador -
de pasteleria con el que podidn

practicar los alumnos adscritos.

P
b
g
L
4
]

CENA HERMANDAD

DE COP ITEROS

VYTYrTYY

LA LA RS LA LA DR NSRS RS .S

E] presidente y el secretario de AREPA durante la-alocucién en el transcurso de Ja cena de hermandafi. JFOTO: LA VERDAD

La Escuela de Pastelerfa impart- -

T4 st primer curso sobre bombo-
nerfa y chocolates, que estd sub-

vencionado con 475.000 pesetas,
- aunos 30 alurmnos ya introducidos

en el sector. «Este es un curso
muy especifico —afirma Hernén-
dez— y por eso estd dirigido a
profesionales del gremio que guie-

ran ampliar sus conocimientos ¢

reciclarse. De todas maneras, pos:

teriormente estd pensado impar- .

. tir otros cursos para iniciar a gen-

“te que se encuenire desermpleada
para que aprerdan desde cero
este oficion.

- Los cursos para desempleados
que guieran aprender el oficio de
pastelero tendrin ung duracién

~ de 1.400 horas en las cuales se

impartirdr los conocimientos
necesarios para ejercer profesio-

nalmente la pastelerfa.

«Nuestro gremio tiene una

gran nedesidad de profesionales -

bien cualificados, ya que cada vez
la demanda del consumidor es
mas exigente y nosotros tenemos
que estar al dia sobre las innova-

ciones que se producen en nues-

tro sector», manifiesta para fina-
lizar Antonic Hernandez presi-
dente de AREPA

- Cenade
Hermandad para
. celebrarla
patrona, la Virgen
de Monsenat '

La Asociacién Regionai de.
Empresarios Artesancs de
Pagtelerfa celebr6 el pasado
maries una cena de herman-
dad para conmerorar a la
patrona del gremio, la Virgen
de Montserrat, festividad que
- ge celebra hoy sébado.

A la cena, que tuvoe lugar
en el restauranie del estable-
cimiento Royal Place de Mur-

" cia, acudieron el centenar de
asociados de AREPA y un gran
nimero de_invitados, entre

" eilos, Miguel Angel.Camara,
alcalde de Murcia, v el direc-
tor general de Comercio,
Industria ¥ Artesania, entre
otros rauchos represenfantes
de la politica y el mundo
empresarial murciano.

Tras ia cena de hermandad
tuve lugar el I Concurso de

- Tartas que organiza la Aso-
ciacién Regional de Empresa-
rios Artesanos de Pasteleria.
Fl concurso, en el que‘parti-

‘ciparon once rnaestros arte-
sanos pasteleros de toda la
Regidn con disefios creades -

~ expresamente para la ocasion,
tuvo como ganador a José Gar-
cia Munuera de Cabezo de
Torres.

La cena de hemlandad con-

-¢cluys otorgando una placa
conmmemorativa al ganador del

. certémen de tartas y con alo-
cuciones del presidente de la
AREPA, Antonio Hernéndez
y el secretario de la asccia-
cién Angel Luis Alcantud, en
Ias cuales animaron a sus com-

- pafieros de profesién a seguir’
-perfeccionando sus ¢onoci-
mientos y-a innovar con nue-
vas creaciones.
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Buen Sucese, 57, Tel. 76 06 28
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HNOS. PALAZON GOMARIZ, C.B.

%/ Especialidad en: PASTELES DE CARNE
DULCES Y TARTAS PARA DIABETICOS

Le ofrece sus servicios de: _
e Confiteria Pastelena Cafeteria « He!adena

cl. Mayor, 82¢ Tel.: 8001 6? - 30‘820 ALCANTARILLA (Murcta)_ |

Conr“ rcria

_Pastcicria Arlesana.
Panadera -
Heladerfa

Avda: de Levante - Teléfono (968) 61 67 62
. {Frente al Centro de Salud) '
30500 !!ﬂOLINA DE SEG_URA (Murcia} -

Cafc?c:u'la
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Balsa Vieja, 3 - Tel.: 42 03 23
TOTANA (MURCIA)

N.A.S. 20.9.711/MU






