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Ingredientes (4 personas)

@ 800 grs. de guisantes
desgranados

® 2 copitas de aceite de oliva

@ 1 copita de vinagre de jerez

® 4 dientes de ajo

® 1 cebolla

® 2 hojas de laure)

® Unos granos de pimienta
negra

. @& Una pizca de tomitlo

. @ Una pizca de romero

@ Sal

® 8 puntas de esparragos
cocidos

® 4 tiras de salmdn ahumado

® Agua

: ingredientes (4 personas):

@ 8 filetes de rodaballo
@ 1 cebolleta
® 1 vaso de caldo de pescado
@4 trozos de blanco de pueno
i @ 2dientes de ajo

@ 1 copa de cava

@1 lmdn

@ Harna

@ Pereii picado

@ Aceite

@ Sal

Filetes de pescado con
salsa de cava

Escabeche de guisantes

Elaboracion:

En una cazuela con agua,
pon a cocer los guisantes

desgranados con el vinagre,

el aceite, ta cebolla cortada

en juliana, los ajos enteros y

sin pelar, el romero, el

tomillo, la pimienta, el laurel

y una pizca de sal, déjalo
hacer todo junto
ligeramente escurrides y
acompafiados con las
puntas de esparragos
enrolladas de dos en dos
con las tiras de salmon.
Puedas tomar este plato
caliente, templado o fric.

Elaboracion:

Pica muy fina la cebolleta y
corta en rodajas el blanco de
los puerros y pochalo tado en
una sartén con aceite.
Cuando esté un poco
doradito, agrega el cava y
deja que reduzca unpoce, a
continuacion, anade el caldo
de pescado, y deja reducir a
fuego lento durante 20
minutos, después, pasalo por
un pasapure.

Sazona los filetes de pescado,
enharinales y frielos en una
sartén con aceite y 2 ajos sin
pelar.

Sirve ia sala en el fondo de un
plato o fuente y los filetes de
rodaballo encima, decora con
un limén y pereiil picado.
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Premios no gratuitos. La ministra de Cultura destacd en la entrega de los premios que en la presente
convocatoria los jurados habian estado «muy acertados. Todos los premios que hoy se han dado son muy
merecidos y no son gratuitos, sino que expresan la gratitud del mjnisterio de Cultura hacia unas personas e
instituciones que han realizado un esfuerzo y una labor constante»./ Foto EFE.

Veintitrés personajes de la cultura
recibieron los Premios Nacionales

‘Els Joglar’ no asistid, porque habia anunciado su renuncia

CH. L. MONJAS
MADRID

Veintitrés personalidades del
mundo de la cultura recibieron
ayer los Premios Nacionales 1994,
galardones que el sector piblico
otorga anualmente a los profesio-
nales y creadores de este ambito.
Carmen Alborch, ministra de Cul-
tura, se refirié a cada uno de los
premiados destacando la labor rea-
lizada por todos ellos en la cultura
espafiola.

Carmen Martin Gaite {Premio
Nacional de las Letras Espafiolas, el
galardén de mayor cuantia dotado
con 5 millones de pesetas); el re-
clentemente fallecido director y
productor José Maria Forque, cuyo
galardon fue recogido por su hijo,
Alvaro Forqué, y el director de foto-
grafia Juan Mariné (Premio Nacio-
nal de Cinematografia); y Rafael
Sanchez Ferlosio (Premio Nacional
de Literatura en la modalidad de
ensayo), han sido algunos de los
galardonados en esta edicion.

Alborch, que se emociond al
nombrar a José Maria Forqué «por-

La ministra de Cultura afirmé ayer que la préxima
semana habrd novedades sobre el Archivo Historica
Nacional de Salamanca. AfiadiG que ef martes, 11 de
abril, se presentara ante los medios de comunicacion
para explicar los pasos que ha dado Cultura respecto
a este tema «que nos ocupa y preocupa». Alborch
laments que Salamanca, «ciudad a la que quiero
mucho», s¢ haya visto agraviada por este asunto. «La
reclamacion de la Dama de Elche la he conocido por
los medios de comunicacion. El ministerio de Cultu-
ra no ha recibido ninguna peticién publica al respec-

que fue una de las primeras perso-
nas que yo conoci cuando llegué al
Departamento y, aparte de su ta-
lento artistico, fue un hombre ma-
ravilloso, al igual que toda su fami-
lia», reconocid que la ausencia de
Els joglars no la habia sorprendido
«pOrque me enviaron una carta
cordial explicindome sus criterios

'sobre los premios, que en su opi-

nién deben darse al inicio de una
carrera, un argumento que me pa-
rece razonable, pero que no es el
nuestro», sefialg la ministra.

El catedratico de Historia Medie-
val Miguel Angel Ladero, por su
obra Fiscalidad y poder real en Casti-
lla; ¢l director teatral Guillermo
Heras, por la direccién de las obras
Nosferaty y Caticias; el veterano pa-
yaso y acr6bata Emilio Briatore; el
cantaor Enrique Morente y el com-
positor Jesus Villa; el bailarin y co-
redgrafo Ramdn Otler; y la esculto-
ra Eva Lootz, también figuraron en
la lista de los premiados.

En el sector del libro, el palma-
rés contd con los nombres de los
escritores Gustavo Martfn Garzo y

Alborch anuncia para la proxima semana
‘novedades’ sobre el Archivo de Salamanca

to. No obstante, 1a reclamacién de la Dama de Elche

es una historia continta, un tema al que se recurre_
cada equis tiempow, sefialé Carmen Alboreh, para
quien los archivos no es la tinica cuestién pendiente
en el Estado de autonomias que vivimos. La ministra

de Cultura, que tiene claro que en estos asuntos

«hay que dar la voz a los expertos», no feme una

reaccién en cadena de peticiones de las CCAA de

bienes de titularidad estatal. «Lo que pasa es que las

peticiones se han acumulado, estaban alli a lo largo

de muchos afios».

Gabriel Janer, el poeta Rafael Gui-
lién, el dramaturgo José Maria Ro-
driguez, el traductor Felii Formosa
v el profesor Pedro Bienas. Carmen
Alborch también hizo hincapie en
los nuevos galardones creados: el
de Fotografia (Gabriel Cualladd),
Mejor Labor Editorial Cultural
(Tusquets y Anagrama), Fomento
de la Lectura a través de medios de
comunicacion (Ediciones Prensa de
la Ciudad, editora de la revista El
Urogallo) y el de Restauracion y
Conservacion de Bienes Culturales
(la rehabhilitacién del Gran Hotel de
Palma de Mallorca, obra de Lluis
Domenech i Montaner, para sede
de la Fundacion La Caixa).

La escritora salmantina Carmen
Martin Gaite, portavoz de los galar-
donados, dijo que los Premios Na-
cionales eran un «regalo no solici-
tado v, quizd, tampoco merecido.
Son unos premios inesperados gue
se cuelan de imprevisto en tu casa,
generalmente por teiéfono, que en-
cierran una exigencia: la de quedar
a la altura de los merecimientos
que 5€ nos SUPOHE».






