
Los  créditos  que  concede  Infor
mación  y  Turismo  afectan  tanto
a  hoteles  como  a  restaurantes,
obras  de  infraestructura,  apar
tamentos  y  clubs  náuticos.  Esta
es  la  relación  de  créditos  conce
didos  a  partir  de  1956,  año  en
que  comenzaron  a  gestionarse:

156,  2.750.000  pesetas;  1958,
1.460.000;  1961,  4.893.141;  1963,
2.380.000;  1964,  16.500.000;  1965,
110.966.000;  1966,  80.480.000;  1967,
68.594.000;  1968,  20.300.000;  1969,
220.475.000;  1970,  94.395.000;  1971,
58.538.000;  1972,  335.665.000;  1973,

163.380.000  y,  en  lo  que  va  de
1974,  1.625.000 pesetas.

La  preferencia  para  la  conce
Sión  de  créditos  se  efectúa,  natu
ralmente.  en  z o n  a 5  turísticas.
Pueden  alcanzar  hasta  un  50  ó  60
por  ciento  del  presupuesto  total
de  las  obras,  y  fueron  autoriza-
doe,  según  la  orden  de  19  de  ju
110  de  1968,  hasta  el  referido  se-
ceuta  por  ciento  sobre  el  costo
total.  Se  pretende,  con  ello  fo-
mentar  la  iniciativa  privada  en
la  construcción  hotelera.
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a  E so u e la  de  hosteleria,
delendient  del  Sinsl.ieaáo Pro-
viudal,  lleva  funnionando  en
Murcia  desde  1968. Los  cursi-
1:los que  se  imparten  son  de
seis  meses  de  duración  —pa-
ra  alumnos  de  cocina—  y  de
tres  meses,  para  futuros  bal:
maus,  camareros  de  sala  y  re-
cepcionistas.  Las  ciases. comen
sará  en  noviembre,  aunque
se  intenta  que  el  próximo  cm’-
so  io  haga  en  octubre,  con  el
fin  de  que  los  alumnos  matri
culados  puedan  hacer  sus  pri
ceros  pinitos  en  la  FICA, en  cu
yo  recinto  eatá  metalada,  pro-
visiona.Imentre,  la  Escuela,  Por
cierto  que,  de  aquí  a  tres  años,
según  opinión  de  nuestro  in
terlocutor,  don  Federico  Her

los  cursos  intensivos  de  forma-
ojén  profesional  (así  se  les  La-
ma),  han  siclo  165  los  barmans
diplomados  en  la  Escuela  Pro-
vinc.ial,  así  colmo  227  camare
ros  de  sala,  121  cocineros  y
101  recepcionistas,  sumando  un
toial  de  614 nuevos  profesiona
les  del  ramo,  que  ven  clara  su
salida,  pues  son  rápidamente
colocados  en  sus  puestos  de
trabajo,  La  mecánica  es  bien
sencilla  :  la  industria  hotelera
denranda  alumno  con  diplo
ma  y  carnet  acreditativo  de  ha-
ber  realizado  los  cursos,  y  la
Escuela  —al  término  de  cada
cursillo—  ofrece  personal  cua

lificado,  que  —a  pesar  de  la
consabida  crisis  turística—  aún

30  cuentan  por  defecto  en  cuan-
te  a  cantidad;  y,  quizá,  dado
lo  acelerado  de  los  cursos,  tam
bién  en  calidad.  La  experien
ola  laboral  marcará  luego  la
pauta  a  seguir  por  el  barman,
cocinero,  camarero  o  recepcio
nista.  Complemente  ideal  pa-
ra  la  formación  de  un  coci
nero  es,  sin  lugar  a  dudas,  el
arte  de  la  pastelería,

A  tal  efecto,  el  Ministerio  de
Trabajo  acaba  de  aprobar  la
puesta  en  marcha  de  cursillos
para  formar  pasteleros,  con  el
intento  de  cubrir  puestos  de
trabajo  en  la  Marina  Mercan-
te,  que  los  necesita,  según  pa-

Según  datos  recogidos  en  la
Delegación  Provincial  de  Infor
mación  y  Turismo,  son  29.992  los
alojamientos  turísticos  existentes
actualmente  en  la  provincia  de
Murcia,  con  capacidad  para  un
total  de  152.166  plazas.  Hay,  ade
mán,  232  restaurantes  y  56  cafe
terías

Por  lo  que  respecta  a  estable-
cimientos  de  superior  enverga
dura,  sor’  10.064  las  plazas  distri
buidas  entre  286  hoteles,  y  2.502,
para  670  apartamentos.  Por  cier
to,  existen  en  Murcia  más  de

o,  tal  vez  desde  octubre—  las
ciases  de  francés,  inglés  y  ale-
Inán,  que  profesores  de  dichos
idiomas  impartirán  en  la  Es-
cuela.  Se  pretende  con  ello  ini-
ciar  al  cocinero  en  lengua  tan
culinaria  como  el  francés,  o,
al  barman,  en  idióma  tan  im
prescindible  —repite,  a  pesar
del  actual  declive  experimen
tado  por  el  turlaino—  como  el
inglés.  Al  respecto,  es  curiosa
la  gran  denanda  que  hacen  los
distintos  establecimientos  ho
teleros,  faltos  de  personal  real—
mente  capacitado  para  dirigir
sus  cocinas.;1]
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LA  ESCUELA

EN 1973 SE CONCEDIERON

p_  HOSTELERIA
IMPA R TIRA CURSOS DE PA S TEL ERIA

TRES CREDITOSPARA LA
CONSTRUCCION DE HOTELES

EN LA COSTA BLANCA

nández  Luna,  director  de  la
Escuela,  está  prevista  la  aper
tura  de  un  edificio  para
misma,  que  permita  un  ma-
yor  contingente  de  alumnado,a
ubicar  en  el  nuevo  Parque
SindicaL

El  director  de
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de  alumnos  de  cocina.
la  Escuela,  don  Federico  Hernández  Luna,  experimentando  los  resultados

Integran  el  cuadro  directivo
de  la  Escuela  de  Hostelería,  el
directOr,  un  secretario,  y  un
administrador,  junto  con  un
Cuerpo  de  monitores  para  ca-
da  especialidad,  que  no  son  teó
ricos,  sino  especialistas  prácti
cos  en  la  materia.

Las  becas  las  concede  la  Di-
rección  generad  de  Promoción
Social,  con  cargo  al  Fondo  Na
cional  de  Protección  al  Traba
jo,  y,  desde  la  iniciación  de

TAMBIEN NUESTRA
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Para  el  profano  en  la  Los-
telería,  cabe  reseñar  que  €l
sueldo  mínimo  de  un  cocinero
oscila  ya  entre  las  quince  y
veinte  mil  pesetas,  según  la
zona  de  trabajo  y  la  categoría
de  la  empresa.  Otra  innova
ción  Serán  —desde  noviembre,

Nueva  mcta,  pues,  la  que
se  ha  trazado  la  Escuela  de
Hostelería.  Una  cosa  está  cia-
ra  :  es  necesario  el  aumento  de
hombres  cualificados  en  el cam
po  hotelero,  y,  a  pesar  de  que
los  cursillos  sean  cortos  en
cuanto  a su  duración,  es  allí  —

en  la  Escuela—,  donde  mejor
puede  prepararse  un  profesio
nal.

Futuros  barmans,  en  pleno  examen.

TIENE ALGO
QUE  OFRECERLE..

.  Serykio «a la carta»

.  Menú turístico

.  Platos combinados

.  Selecta coctelería

.  El más amplio surtido en
aperitivos..

HORARIO ININTERRUMPIDO

DE  9 DE LA MAÑANA

A  8  DE LA TARDE
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TURISTICOS EN LA PROVINCIA
DE MURCIA

Tiene  capacidad  para  más  de

15o,,000 plazas

Temperatura  ideal

5.000  apartamentos  “sin  legali
zar”.  Entre  chalets,  villas  y  vi-
viendas  unifamiliares,  contamos,
aproximadamente,  6.000,  con  un
promedio  de  cinco  plazas  por  es-
tablecimiento.

Otros  datos  referentes  al  turia-
mo  provincial  son  los  siguientes:
cinco  campinga  y  1.480  plazas;  22
casas  de  labranza,  y  110  plazas;
29  urbanizaciones  privadas,  27  de
las  cuales  están  situadas  en  el
litoral,  y  solamente  dos,  en  el  in
tenor.
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