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iz Bscuela de hosteleria,
gependients del Sindicato Pro-
vinecial, Heva Funcionando en
Mireia desde 1968, Los cursi-
lios que se imparten son de
seis meses de dutacién —pa-

tres meses, para fuburos bar-
mans, camareros de sala y re-
cepcionistas. Las. clases comen-
zalrdn en hoviembre, - aungwe
se intenia que el proximo cur-
80 lo haga en octubre, con el
fin de que los ahtminogs matri-
culados puedan haver sue pri-
aeros pinjbos enla FICA, en ou-
Yo recinto estd inérta&:a;da.,'pro-
visionalmente, Ia - Escuela. Por
clerto gue, de agui a tres afios,
segin opinion de' huestro in-
terlocutor, don Federico Her-
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ra alumnos de cociha— y de-

nindez Luna, director de la
Escuela, esta prevista la aper-
tura de un edificio para
misma, due permita un ma-
yor contingende de alumnado,a
ubicar en el nueve Parque
Sindical.

Integran el cuadro directivo
de la Escuela de Hosteleria, el
ditector, bn secretario, y un
administrador, junto con un
cuerpo <de monitores para ca-
da e&pecia,iid,atd; gue 1o son ted-
ricos, sino especialistas practi-
¢os en la materia.

* Las becas las concede la Di-
reccion general de Promocion
Boeciad, con cargo al Fondo Na-
cional de Proteccion al Traba-
jo, ¥, desde Ja iniciacién re

El director de 1a Escueln, don ¥Federico Hernindez Luna, experimentande los resuliades

los cursos intensivos de forma-
cion profesional (asi se les Ba-
ma), han sido 165 los barmans
diplomados en la Escuela Pro-
vineiald, asi como 227 camare-
ros de sala, 121 cocineros ¥
101l recepeicnistas, sumando un
toital de 614 nueves profesiona=-
les del ramo, gue ven clara su
salida, pues son rapidamente
colocados en sus Duestos de
trabajo. La mecanica es bien
sencilla: la industria hotelera
demanda alumnos con diplo-
ma y carnet acreditativo de ha-
ber realizado los curses, ¥ la
Escuela —al términe de cada
cursillo— ofrece personal cua-

Futures barmans, en pleno examen.
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lificado, gque —a pesar de Ia
consabida erisis taristica— atin
3¢ cuentan por defecto en cuan-
to a cantidad: y, quizd, dado
1o acelerado de log cursos, tam-
bién en calidad La experien-
cia Maboral marcara luego la

de alumunos de cocina.

clases de francés, inglés y ale-
man, que profesores de dichos
idiomas impsrtiran en la Es-
cuela. Se prefende con ello ini-
ciar gl cocinero en lengua tan -
culinaria como el francés, o,

al barman, en ididrna tan im-

pauta & seguir por el harman,

' gocinero, camarero ¢ recepeio-

nista. Complemento ideal pa-
ra la formacidn de un coci-

.herg es, sin lugar a dudas, el

arte de la pasteleria.

A tal efeclo, el Ministeriode
Trabajo acaba de aprobar la
puesta en marcha de cursillos

para tormar pasteleros, con el

intento de cubrir puestos de
frabajo eh la Marinag Mercan-
te, gue los necesita, seglin pa-
rece.

- Para el profanc en la hos-
teleria, ecabe resefar que el

sueldo minime de un cocinero
oscila ya entre laa quince ¥
veinte mil pesetas, seglin la
zona de trabajo ¥ la categoria
de la empresa. Obra innova-
cidn seran —desde noviembre,

presci}ndihle —repito, a8 pesar
del actual declive experimen-
tado por el turismo— como el
inglés. Al respecto, es curiosa -
la gran dernanda gue hacen los
distintos establecimientos ho-
teleros, faltos de personal real-
mente capacitado parag dirigir
sus cocinas. k

Nuava meta, pues,
se ha ftrazado la Escuela de
Hosfeleria. Una cosa estd cla-
ra: €5 necesario el aumento de
hombres cualificados en el cama
no hotelero, ¥, 8 pesar de que
los cursillos seam cortos en
cuanto a su duracién, es allf —
en la Escuelp-w, donde mejor
puede prepararse un profesio-
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— POLLOS DE FAMA MUNDIAL —

RESTAURAKTE - BAR — LOCAL REFORMADO - AIRE ACONDICIONADG
Cumig.ena, 25 -- Campaneros, 9 - 11. Teléf. 211338 -- MURCIA '

RECUERDE UN SITIO
AL DEGUSTAR
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CAS! 30.000 ALOJAMIENTOS

TURISTICOS E!

LA PROVINCIA

Tiene capacidad para mds de

150.600

Sepdn datos recogidos en la
Delegacién Provineial de Infor-
macidén y- Turismo, son 29.992 los
zlojamientos turisticos existentes
actualmente en la provincia de
Murcia, con ecapacidad para un
total de 152.166 plazas. Hay, ade-
man, 232 restaurantes y 56 cafe-
terias ' )

Por lo que respecta a estable-
cimientos de superior enverga-
dura, sor 10064 las piazas distri-
buidas entre 286 hoteles, y 2.503,
para 679 apartamentos, Por cler-
to, existen en Murcia més de

plazas

5000 apartamentos *“sin legali-
zar’. Entre chalets, villas y vi-
viendas unifamilisres, contamos,
aproximadatnente, 6.000, con un
promedio de cince plazas por es-
tablecimiento.

Otros datos referentes al turis-
mo provineial som los siguientes:
cinco campings ¥ 1.480 plazas, 22
casas de labranza, y 110 plazas;
29 urbanizaciones privadas, 27 de
Ias cusales estah situadas en el
Utoral, ¥ solamente dos, en el in-
terior,

EN 1973 SE CONCEDIERON

TRES CREDITOS PARA LA
CONSTRUCCION DE HOTELES
EN LA COSTA BLANCA

163.380.000 v, en lo que va de
1974, 1,625,000 pesetas. :

La preferencia para la conce-
sién de créditos se efectia, natu-
 ralmente, en zonas turisticas.
Pueden sleanzar hasta un 50 6 60
por clento del presupuesto total
de lag obras, y fueron autoriza-

Tos créditos gue concede Infor-
macién v Turismo afectan tanto
a hoteles comeo a restaurantes,
obras de infraestruckura, apar-
tamentcs v clubs nauticos. Esta
es la relacion de créditos conce-
didos a4 partir de 1956, afic en
que comenzaron a gestionarse:

1856, 2.750.000 peseias; 1958, dos, segin la orden de 19 de ju-
1.460.000; 1961, 4.893.141; 1863, lio de 1968, hasta el referido se-
2.380.00¢; 1984, 16,500.000; 1985, senta por ciento sobre el costo
110.966.00G; 1966, 80.480.000; 1967, fotal, Se pretende, con ello fo-
65.504,000; 1968, 20.300.000; 1969, rmentar la iniciativa privada en
220.475.000; 1870, 94.395.000; 1971, iz construccién hotélera.
58,538.000; 1972, 335.665.000; 1973, : J. G. C,
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Restaurante tipico |

Horno de asar - Parrilla de brasa

HOTEL RESDENCIA 3k 3k 3k

Telgf. 212249* 10 lineas

MURCIA -

TAMBIEN NUESTRA

TIENE ALGO
QUE OFRECERLE...

® Servicio «a la cartar

® Menta turistico
® Platos combinados
® Sclecta cactele-ria

® E! mas amplio surtido en
aperitivos...

HORARIO ININTERRUMPIDO

DE LA MARNANA
DE LA TARDE

Aire acondiCiona-do

Temperatura ideal

* AVDA. JOSE ANTONIO, 12. — MURCIA






