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MURCIA Sábado  6  de  julio de  1985

El  director  y  claustro de  pro
fesores  del Instituto  de Bachille
rato  de  Floridablanca,  en  e
Polígono  de  Infante  Juan  Ma
nuel,  ha  solicitado  al  Ayunta
miento  un  jardín  contiguo  al
centro  de  enseñanza para  con
vertirlo  en «jardín botánico», que
los  alumnos cuidarían al  mismo
tiempo  que plantarían árboles no
muy  conocidos por  estas latitu
des.

«Desde  que  se  creó  este
centro  de  enseñanza  estamos
detrás  de  conseguir  esta  idea.
Ya  nos  hemos  dirigido  en
alguna  ocasión  al alcalde de  la

.i.  L. s.  ciudad  solicitando  éste  jardín
cercarlo  al  Instituto.  Nuestro
pensamiento  es  abrir  una
puerta  lateral  que  comunique
con  el  centro  docente,  pero
esto  no  quiere  decir  que  el
jardín  sea  algo  privado;  los
vecinos  de  la  zona  tendrán
acceso  y  podrán  disfrutar  de
él.  Nos  vamos  a  dirigir  a  la
Asociación  de  Vecinos  para
que  nos ayuden»,  dice el direc
tor  del  Instituto.

Mientras  que  esperan la  ce
sión  del  jardín,  el  profesor  de
Ciencias Naturales y  los alumnos
de  tercer  curso  han  cultivado
—en  un  pequeño jardincillo  que

hay  en  el  patio  del  Instituto—
tomates,  habas, y  rábanos, ade
más  de  toda  clase  de  plantas
idóneas  para  el  clima  de  la
Región.

El  jardinero del  Instituto mos
traba  ayer  su  malhumor por  la
«limpieza de cipreses» que  hicie
ron  unos desconocidos. «Vinie
ron  unos  hombres,  de  una
fábrica  de  perfúmenes,  y  dije
ron  que  completamente  gratis
iban  a  limpiar  los  cipreses.  Lo
que  hicieron  fue  una  verdade
ra  salvajada;  menos  mal  que
me  dí  cuenta  a  tiempo  y  no
dstrozaron  todos»,  dice el  jar
dinero.

Ya  se lo ha pedido al Ayuntamiento

El Instituto Floridablanca
quiere  jardín botánico
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Hace cuatro años se celebró en Grecia

Será en Muréia el Congreso
Internacional de la Conserva
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LOUIS  Gossett.  1. fi.  Ganador  del
Oscar  al  mejor  actor  por  la  pelí
cula  «Oficial  y  caballero»,  ahora
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Un  gran  actor  para  una  gran
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En  octubre  del  próximo  año  se  celebrará  en  Murcia  el
Congreso  Internacional  de la  Conserva,  en  et  que participa
rán  representantes  de  todos  los  países  productores  de
conservas.  El último  congreso  tuvo  lugar  hace cuatro  años,
y  se  celebró  en  Grecia.  «Murcia.  en  cuanto  a  la  industria
conservera,  ocupa un  primerísimo  lugar  en  el  mundo»,  dice
Ginés  Guzmán Jiménez, químico murciano del  IOATS que,  en
1983,  fue elegido presidente del Comité Internacional Permanen
te  de la  Conserva, organización de  todos  los países que tienen
intereses  conserveros  y  que  se  ocupa  de  coordinar  los
conocimientos  científicos y  técnicos.

Ginés  Guzmán  Jiménez,  rando  para  el  Mercado  Co-
presidente de la Asociación de  mún,  pero  Francia  está  muy
Investigación  de  la  Industria  bien  organizada  en el  sector
de  Conservas Vegetales,  fue  agroalimentario.  Piensan
elegido  hace dos  años presi-  que  va  a  ser  para  ellos  el
dente  del Comité  Internacional  «oro  verde»,  y  pueden  obte

-  Permanente, organización que  ner  el  mismo  beneficio  que
tienen  su sede en  París y  que  otros  países  con  el  «oro
no  sólo  se  ocupa  de  las  negro».  Los  franceses  ya
conservas  vegetales,  sino  están  haciendo  cálculos  de
también  de  las  de  pescado,  los  millones  de  pesetas  que
cárnicas  y  de  envases.  «No  esperan  ganar;  como  ejem-
representamos  los intereses  pto  de  esto,  tenemos  que
de  los  Gobiernos,  pero  sí  el  ver  que  ya  han  creado  el
de  todas  las  organizaciones  Banco  del  Sector  Agroali
profesionales.  El que  el pró-  mentario.  Francia  es  pro
ximo  congreso  se  celebre
en  Murcia  tiene  interés  ductora,  pero,  ante  el temor
mundial;  no  hay  que  olvidar  de  la  entrada  de  España en
que  esta  Región  ocupa  el  el  Mercado  Común,  se  está
primer  lugar  en el  mundo en  preparando  fuertemente.
industria  conservera.  Somos  España  tiene  que  ser  com
los  primeros  en  pimiento,  petitiva,  y  para  esto  no  hay
alcachofa  y  albaricoque;  los  que  hacer  otra  cosa  que
segundos  en  tomate  y  en  mejorar  la  calidad,  tener  los
toda  clase  de  hortalizas,  precios  ajustados  y  esme
Nuestros  principales  clien-  rarse  en  una  buena  presen
tes  son todos  los  países del  tación.  Que nadie  pueda  de-
mundo,  pero  preferente-  dr  nunca  que  introducimos
mente  Estados  Unidos,  Ca-  marcancías  de  menor  cali
nadá.  Inglaterra,  Francia.  dad»,  dice Ginés Guzmán.
Alemania  y  Bélgica.  Italia
tiene  la  picard(a  de  llevarse  Las conservas,  recurso
de  España  casi  todas  las  para emergencias
conservas  y  luego  las reven
den»,  dice Ginés Guzmán.  El  presidente  del  Comité

La  Asociación de  Investiga-  Internacional Permanente dice
ción  está  ayudando a  todas  que la conserva es un produc
las  fábricas conserveras, pro-  te  imperecedero por  el que no
curando  que todos  los planes  pasa el tiempo.  «La  Adminis
de  investigación sean conver-  tración  se confundió  cuando
gentes.  «España, desde hace  mandó poner  en los botes  la
unos  años,  se  esta  prepa-  fecha  de  fabricación  y  la  de
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caducidad;  puede  haber  un
límite  de tipo  práctico,  en  el
caso  de  que  un  bote  se
ponga  feo  o  se corroa.  pero
el  día de  la fabricación  no  le
interesa  a  nadie;  esto  con
duce  a  problemas  gravísi
mos.  Algunos  confunden  la
conserva  con el  yogur.  Aho
ra.  en  La nueva  ley,  se  dice
que  hay  que  consumir  pre
ferentemente  antes  del año,
pero  tampoco  estoy  de
acuerdo  con  esto.  Desde  el
año  1.810 se fabrica  la con
serva;  las  primeras  se  usa
ron  en  una  expedición  por
el  Atlántico,  hace  140años.
Varios  de  estos  botes  fue
ron  encontrados,  se  abrie
ron  y  se  comió  el  alimento.
que  estaba  en  perfectas
condiciones.  Aquí  queda de
mostrado  que  la  conserva
no  puede  tener  caducidad
siempre  que  se cumplan  con
las  condiciones  de  almace
naje».

También dice Ginés Guzmán
que  la conserva es uno de los
recursos  que tiene  la  humani
dad  para situaciones de  emer
gencia,  como  exceso de  frío,
calor,  guerras,  terremotos,
etc.  «La  conserva  es el  úni
co  alimento  que  no  se  pue
de  contaminar,  incluso  en
caso  de guerra  nuclear.  Pro
tección  Civil  debería  tener
siempre,  en  las  grandes  ca
pitales.  una  reserva  de  con
servas.  En  varios  países
—Francia  es uno de  ellos—
la  conserva  constituye  la
dieta  propia  de  los  hospita
les,  y  esto  es  porque  ofrece
mayor  seguridad  que  el  ali
mento  que  procede  de  la
calle.  En los casos de  enfer
mos  con  leucemia  y  cáncer
se  aconseja  que  consuman
conservas;  como  en  los  de
«niños  burbujas»,  sin  defen
sas,  que  nunca  pueden  to
mar  el  alimento  natural».
dice  Guzmán Jiménez.

Pases:  6  y  9’30.  PeL:  9’45.  N.  fi.
M.  18  altos

Pases:  5’l5-7-850  y  l0’40.  P.:  1045
TODOS  LOS  PUBLICOS.
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‘Eran  como fieras  enjauladas,  an
siosas  de  libertad!;1]
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¡Del  mal  surgió  el  monstruo  m4s
gigantesco  que  el  hombre  haya

visto!
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