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ExrosicioNES MÚSICA 

Francisco luag García. 
S domingo 28 de abril 
finaliza ta e> )̂osición de 
fotografía Hesfas y pa­
sajes de Caravaca, de 
Frandsoo Lag. La mues­
tra está instalada sn el 
alia de ciJtura de Cĝ a-
murda en Garavaca.-

Tomy Ceballos expone 
ta colección de fotografí­
as Femen en ta sata -
Caballerizas de Los IVlolt-
nosder RÍO Purea). 

Carmina Qarcia Alegre, 
Muestra de pintura® y 
esriraltes sí íuego en fe 
sata de expo^ciones Luís 

Orquesta de Jóvenes 
de la Región. Dirtgtda 
por Jaime Beída, inter-

Beethoven, el domingo 
28 de.abrit, a las 12 
horas, m el Teatro Cer­
vantes de Abarán'. 

El grupo de Coros y 
Danzas de la peña la 
Uva ofrece una extiibi-
ción de tefles y danzas 
populares en et jardín 
municipal de'Bultas. 
Domingo 28 de atsil.a 
las seis de ta tarde. 

ClNfi 
Azaitie üe. Murcia, Abier­
ta ai público t^sta é pró­
ximo día a de mayo. 

Los Jóvenes y la st^i-
daridad es elUfuto de la 
nwestra itinerante alusi­
va a las organizaciones 
no gubernamentííes que, 
hasta et domingo 28 de 
£ÉSfii, sees^oneei el cen­
tro cultural de Sucina 
Ovturcia). • ,•. 

El legado de ia escul­
tura. Esta exposición 
nairve 76 piezas escultó­
ricas, varias series de gra­
bados y val/osos libros 
an^os . La nuestra está 
abierta al púWco en «I 
Palacio det Atmudí de 
Murcia, fasta eí próximo 
19 de mayo. ' 

Smoke. 0e tos cineastas 
Wayñe Wang y Paul Aus-
íer, e interpretada por 
Harvey Keitél y Wliliam 
Hurí, entre otros, la pelí­
cula SmokB ha sido-una 
de ras producciones de 
baje presupuesto reve-
•ladóndeesteaño. Élfll-
-me gira en tomo a varias • 
historias que se entre-
cnjzan y relacionan en 
un escenario ocsnún, ura 
tienda de tabacos de, 
barrio. Será proyectada 
pOT ^ dne-c!üb Francís- -
cb Rctoal de Águilas é l ' 
domingo 28 de abril, a 
las Dttio y media de la 
tarde. Centro cultural 
Frandsco FSatsaí. 
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Ssmana ÚB teatfo 
en Torre Pacheco 

«^MEil lA, ÓPERA Y aiAfUtUELA. Desde el 
pasado 25 de abril se celebra en é centro cívico 
de Torre Pacheco, la XH Semana de Teatro. -La 
programación del certamen, compuesta por repre­
sentaciones teatrales y recitales de ópera y z'£r-
zuela, Ĵ a fijado para eí doitingo 28 dé abril la 
puesta en escena de la obra Et Expreskfántet ori­
ginal de Juan José Alonso Mittán. La función corre 
a cargo deja comiisñía Eí Manfm y será a las diez 
de !a nocíie. El lunes ̂  de abri!, tambiért a las dií.-z 
de Ja noche, á grupo Octava Fracción presenta 
Uno nunca sabe, de Roberto Fontenerrosa, adao-
táda at teatro por Gustavo Garzón e interpretada 
por tos actores Ángel de Andrés e ifiatíi Miramón 
Nueva Comedia S.L pondrá en escena el martes 
30 de abril (22.00 horas) la versiwi tssiral de Juan 
José Arteche de la pieza fíeies a ía Tentación. 
protagonizada por Cristina Higueras y Andcm 
Ferreílo. D-programa del certamen concluye cor 
el recita de ópera y zarzuela que Corícbín Dar )o 
(sopr&io) y Alda Mofíasterio (piano) ofrecerán ol 
miércoles 1 de mayo, a las diez de la noche. Más 
líTíormación en ef teléfono 57 87 '15' 
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EL EQUIPO, AL COMPLETO, DEL 'RINCÓN HUERTANO' / TtJO BERNAL 

A N O L O 
M E S E -
Q U E R , 
COCINE­
RO, infció su 
d i l a t a d a 
andadu ra 

culinaria al calor de los fogones mater­
nos, atento al primer hervor de los gui­
sos ancestrales. Surgió la oportunidad 
de trabajar en el desaparecido Bar 
Levante, instalado en una rinconada de 
la plaza'Cetina, y durante cuatro años 
amplió su formación de la mano de 
Antonio, su propietario, quien en los pri­
meros años de la década de los seten­
ta representaba la cocina regional en 
la Feria del Campo. 

Del Bar Levante al Restaurante 
Paco's, cuando Francisco Alcázar 
regentaba el Hotel del Santuario de la 
Fuensanta, de Paco's al Club de Tenis 
y de allí al Restaiirante Hispano de los 
hermanos Atollan, con los que man­
tiene una relación fraternal. . 

Durante cinco lustros atendió Mano­
lo los fogones hispánicx)s, consolidan­
do su temprana vocación, has­
ta que un dia -se cumplen aho­
ra tres años- instaló este Rincón 
Huertano en el corazón horten­
se de Beniaján, rodeado de 
naranjos, palmeras y limoneros. 

La ban-aca y sus enseres, el 
agua que discurre mansa por 
las canaletas, ios tinajones y las 
moreras del jardín constituyen 
una declaración de amor al 
entorno. La ban-a, bien surtida, 
y los salones, decorados con 
motivos tradicionales, rubrican 
su identidad: traviesas de made­
ra en el techo, plateras, viejos 

platos de cerámica, jarras de novia 
cubadas de alhelíes, geriaeras, clave­
llinas y lirios, la fotografía amarillecida del 
Arco de la Aurora al que cantó Jorge 
Guillen... 

Con tales referencias, es evidente 
que Manolo Meseguer apuesta por la 
cocina tradicional, por aquellas recetas 
de la abuela que aprendió de su madrea 
«Preferimos la cantidad a la variedad, 
aunque también incorporamos platos 
nuevos. La restauración atraviesa una 
época delicada, bien distinta a la de 
hace unos años, y no puedes arries­
garte. La semana anterior asistí a una 
conferencia de Pedro Subijaná sobre 
las excelencias del pato. Es un gran 
profestónal que elogia y difunde la coci­
na de su tierra. Nosotros, en cambio, 
no hemos sabido promocionar y 
potenciar nuestros productos, como la 
paella de verduras, que es el manjar 
más exquisito. 1^cocinamurcianaes 
la gran oMdada. El único embajador 
que ha tenido esta Región ha sido Rai­
mundo, el del Rincón de Pepe, y ni 
siquiera le apoyamos. Recuerdo que 
una vez fue a Londres a hacer una 
paella con verduras y en vez de alabarlo 
se le criticó». 

INFORMACIÓN: Restaurante Rncón Huertar», Cami­
no V ^ de/*{uerlias, l¿s tíasinos, TaTBagüena.Te(éfonc 

,,874162, Oeiradon^igos noche. Admltetatjeteí&decré-
dito. Ap?k;amtentovigilado,.jardín y juegos paráronos. >* , 

CARTA: MwiQ del día 22: ensatada rcM&, atrozy hatá-• 
clTuelas, meriuzaala ron^na, ten, ̂ ua,.CKveza ovino 
y café (t.500 más tV^.Ensalada dé poto y langosírtos 

(1.000): pastel de verduras (900): festival de verduras {1.000); 
sopa á estilo de la abuela (500); arroces {de SX¡ a 1.100); ro(fe-
ballo al azafrán (1.7ÍX)); lubina al ahorno (1.800); entrs3ó a la cr^-
ma de mostaza {i;500);cochinil!o a ta tcstón Í1Í700); pata de 
cabrito lecJiá m saisa de almendras (1.700); pasta de higos o ds 
frutas naturales (500); tartas (400); gufeode trigo,'guryioscon cóns-, 
io,potaje de bacalao, mondongocte cordero, alettfei con ccslilte-
¡a, olla gitana, rabo de Ixiey, olla de cerdoif^ca o manos de ter­
nera cor\ garbanzos (800). 

Manoto Meseguer es sincero. Admi­
te que le gustan los sabores fuertes y 
un maya punto de sal: «Nos debemos 
al comensal, aunque es justó admitir 
que en esta tierra, en líneas generales, 
se carece de la profesionalidad idó­
nea». 

Meseguer ha dado en la llaga. Éste 
es un oficio vocacional que requiere 
dedicación exhaustiva y personalidad. 

Y cabe discrepar de la excesiva 
dependencia de la clientela porque, 
en un elevado tanto por ciento, aboga 
por la cocina empachosa, lineal y ana­
crónica. En una reciente presentación 
gastronómica, alguien presumió de 
haber ingerido cuatro platos de faba­
da. ¿Eso es comer o atiborrarse? 

«B mayor enemigo del vino de Jumi-
lla es el consumidor murciano, que lo 
exige robusto y peleón», dicen los pro­
pios bodegueros jumillanos que, en 
los últimos años, se han visto obliga­
dos a acometer la reconversión de sus 
empresas, a adelantar la vendimia, a 
investigar y a aplicar nuevas tecnologías 
para competir con otras denomina­
ciones de origen. 

Al igual que sus caldos, la cocina 
murciana precisa, sin renunciar a sus 

raíces, de una actualización. 
El foráneo elogia un plato 

de verduras cocidas si se ela­
boran por separado y en su 
punto, o la paella de verduras 
al fuego de sarmientos de 
pan-a servidos por Manolo 
Meseguer, en este Rincón 
Huertano que ofrece al clien­
te, entre otras alternativas, 
cuatro guisos diarios y una 
honrada cocina de mercado. 

Si la noche es tibia y olo­
rosa, es recomendable cenar 
en el jardín, dotado de un 
recinto para niños. -4 • 

Calle de la Fuensanta, 5 
Teléfono 21 09 79 - 30001 MURCIA 

Nachos • Enchiladas 
Burritos • Frijolitos 

Tacos • Guacamole... 
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