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YECLA 
NE. Tapicerías Navarro, la histórica 
empresa especializada en la fabri-
cación de sillones relax, sofás y bu-
tacas, celebró el pasado 15 de no-
viembre su 60 aniversario, un hito 
que conmemora seis décadas de 
éxito y liderazgo en el sector de los 
sillones relax, sofás y butacas. 

El evento tuvo lugar en las renova-
das instalaciones de la firma en Ye-

cla, con la inauguración de su nue-
vo ‘showroom’ y la presentación de 
la nueva imagen de sus instalacio-
nes, reflejo del compromiso de la em-
presa con la innovación y la excelen-
cia en diseño y producción. 

Destacadas autoridades y repre-
sentantes del sector asistieron al 
evento y pudieron conocer de pri-
mera mano las últimas novedades 
y tendencias en sillones relax, so-

fás y butacas, mientras disfrutaban 
de un recorrido por las modernas 
instalaciones, que reflejan la evo-
lución y crecimiento de Tapicerías 
Navarro a lo largo de los años. 

En su discurso, Marcos Ortuño Soto, 
consejero de Presidencia, Portavo-
cía, Acción Exterior y Emergencias, 
destacó la importancia de Tapicerías 
Navarro como un referente no solo 
a nivel local, sino también en el ám-

bito nacional e internacional. Resal-
tó la capacidad de la empresa para 
innovar constantemente y adap-
tarse a las nuevas demandas del mer-
cado sin perder de vista su legado 
y el compromiso con la excelencia y  
subrayó que representa un ejemplo 
de superación y visión empresarial, 
logrando mantenerse como líder en 
el sector de los sillones relax, sofás 
y butacas gracias a su dedicación y 
esfuerzo. Además, agradeció el im-
pacto positivo de la empresa en la 
economía local y su contribución al 
desarrollo del sector, destacando su 
importancia para el crecimiento de 
la región y el empleo. 

En su intervención, Pedro Navarro 
Soriano, gerente de Tapicerías Na-
varro, expresó su orgullo por los 60 
años de historia, agradeciendo el 
apoyo de todos los presentes y re-
saltando el arduo trabajo y la dedi-
cación de las generaciones anterio-
res. «Este aniversario no solo es un 
reconocimiento a los 60 años de his-
toria, sino también un impulso para 
seguir innovando y mejorando cada 
día, sin perder de vista lo que nos ha 
hecho llegar hasta aquí: el compro-
miso con la calidad, el confort y el 
diseño de nuestros productos», afir-
mó. Pedro Navarro también desta-
có el compromiso con la innovación 
y la adaptación de la empresa a las 
nuevas tendencias del mercado. 

Alejandro Navarro García y Pe-
dro Navarro García, hijos del geren-
te, también ofrecieron palabras de 
agradecimiento.

Tapicerías Navarro celebra 60 años de 
innovación desde el corazón de Yecla

EMPRESAS 

La familia Navarro, junto con el consejero Marcos Ortuño; la alcaldesa 
de Yecla Remedios Lajara; y el director del Info, Joaquín Gómez.  T. N.

CARTAGENA 
 NE.  Con las fiestas navideñas a la 
vuelta de la esquina, el Hotel Ser-
cotel Alfonso XIII de Cartagena se 
posiciona como uno de los espa-
cios más destacados en la Región 
para disfrutar de comidas en un en-
torno elegante y acogedor. Su cuida-
da oferta de salones y su excepcio-
nal servicio hacen de este hotel un 
referente para quienes buscan un 
espacio único donde celebrar es-
tas fechas tan señaladas. 

El hotel cuenta con siete salones 
polivalentes, equipados con los úl-
timos avances en medios audiovi-
suales y de sonido, ideales para 
eventos sociales o corporativos. Sus 
diferentes capacidades permiten 
personalizar el espacio según las 
necesidades específicas de cada 
cliente, garantizando un ambiente 
cómodo y elegante tanto para ce-
lebraciones íntimas como para re-
uniones de mayor envergadura. 

Estos últimos años, el hotel ha 
reforzado su compromiso con la 
alta gastronomía gracias a su co-
laboración con Magoga, el presti-
gioso restaurante cartagenero ga-

lardonado con una estrella Miche-
lin. Reconocido por su propuesta 
culinaria que combina tradición 
y vanguardia, Magoga ha diseña-
do junto al equipo del hotel una 
carta especial para estas fechas, 
asegurando una experiencia gas-

tronómica de primer nivel para los 
comensales. 

Esta colaboración representa un 
maridaje perfecto entre el ambien-
te elegante del hotel y la creativi-
dad de un equipo culinario que des-
taca por su respeto al producto lo-

cal y su capacidad de reinterpretar 
los sabores mediterráneos. Desde 
los aperitivos cuidadosamente ela-
borados hasta los platos principa-
les y postres que reflejan la esen-
cia de la alta cocina, la carta pro-
mete satisfacer los paladares más 

exigentes y convertir cada evento 
en una experiencia inolvidable. 

Comida especial de 
Navidad el 20 de diciembre 
Entre las actividades destacadas, 
el Hotel Sercotel Alfonso XIII orga-
niza el próximo 20 de diciembre una 
Comida de Navidad, pensada para 
quienes desean compartir esta fe-
cha en un entorno cuidado y exclu-
sivo. El evento, que tendrá lugar en 
un salón compartido, incluye un cóc-
tel de bienvenida con cinco aperi-
tivos y una estación de quesos, a 
cargo del reconocido local ‘El Ape-
ritivo del Pintor’. A continuación, los 
comensales degustarán un entran-
te y plato principal a elegir, cerran-
do con un postre especial y una es-
tación de café. 

La velada se complementará con 
una sesión de DJ hasta las 20.30 
horas, en un ambiente festivo y dis-
tendido, y servicio de barra. 

Para quienes buscan un espacio 
versátil y elegante, ya sea para re-
uniones íntimas o celebraciones de 
mayor envergadura, el Hotel Serco-
tel Alfonso XIII pone a disposición 
de sus clientes salones de diferen-
tes capacidades y su equipo de pro-
fesionales, garantizando una expe-
riencia inolvidable en estas fiestas. 

Una oportunidad perfecta para 
vivir la Navidad en un entorno in-
comparable y disfrutar de lo mejor 
de la gastronomía regional. Para 
más información se puede solicitar 
en el teléfono 968 520000. 

El hotel ha reforzado su compromiso con la alta gastronomía.  H.S.

EXCELENCIA. Es un referente por su cuidada oferta de salones, su excepcional servicio y comodidad

Hotel Sercotel Alfonso XIII, un espacio ideal 
para las celebraciones navideñas en Cartagena

MURCIA 
NE. El Ayuntamiento de Murcia 
y el Centro Europeo de Empre-
sas e Innovación de Murcia clau-
suran hoy la segunda edición de 
su ‘Escuela de Emprendedores 
Emplea Talent’ con la celebra-
ción de una ‘Demo Day’ que tie-
ne como fin la transformación de 
las ideas de negocio presenta-
das en proyectos empresariales 
a corto plazo y promover la em-
pleabilidad en el municipio. Ha-
brá premios para las mejores his-
torias y propuestas de acciones 
que mejoren necesidades detec-
tadas en el municipio. 

El concurso también surge para 
facilitar la identificación de perfi-
les profesionales y capacitacio-
nes entre el público asistente que 
complementen al equipo promo-
tor, permitiendo así acelerar la 
puesta en marcha del proyecto. 

La convocatoria nace con voca-
ción de futuro y de ser un medio 
para llegar y motivar a la pobla-
ción, ofreciéndole la oportunidad 
de que cuente sus ideas y tome 
conciencia de emprender una ac-
tividad empresarial.  

INICIATIVA

Convocado el 
concurso ‘Emplea 
Talent-Demo 
Day’ en Murcia


