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San Sebastidn Gastronomika es el U

San Sebastigin
Gastronomika

celebrara entreel 8

y el 10 de octubre sus
veinte anos de vida
enla Vanguardia dela
revolucion culinaria

:: JAVIER GUILLENEA

o0s protagonistas de la re-
volucién que hace dos dé-
cadas cambi6 la cultura
culinaria en todo el plane-
ta volveran a reunirse en San Se-
bastian, donde entre los dias 8 y 10
de octubre se celebrara Gastrono-
mika 2018. El encuentro, que en
otras ocasiones estd dedicado a la
cocina de un pais concreto, celebra-
ra en esta edicion por todo lo alto
el vigésimo aniversario de aquella
ola que comenzo en la capital gui-
puzcoana y que ain no ha dejado
de extenderse por todo el mundo.
Uno de estos cocineros, Juan
Mari Arzak, recibird un homenaje
especial por su trayectoria. El vete-
rano chef vasco estara arropado por
Martin Berasategui, Pedro Subija-
na, Andoni Luis Aduriz, Hilario Ar-
belaitz, Eneko Atxa, Josean Alija,
Joan Roca, Carme Ruscalleda, Qui-

r

nico congreso del mundo que ofrece en tiempo real los platos elaborados por los chefs.

que Dacosta, Angel Le6n, Paco Pé-
rez, Dani Garcia, Nacho Manzano
0 Pedro y Marcos Moran. Todos
ellos subiran al escenario durante
el congreso no solo para recibir el
reconocimiento de los asistentes,
sino también para mostrar sus ulti-
mas creaciones y poner de mani-
fiesto de esta manera que las revo-
luciones, si se las alimenta bien,
pueden ser permanentes.

La mayoria de estos grandes
chefs hablardn y cocinaran en un
formato novedoso de ponencia en
el que presentardn por primera
vez a sus discipulos destacados,
con restaurante y nombre propio
casi todos ellos. Serd una manera
de escenificar un traspaso genera-
cional, de dar la alternativa a una
nueva hornada de profesionales
que se esta abriendo paso hacia el
olimpo de los fogones. «El afio pa-

sado Martin Berasategui cedi6
unos minutos de su ponencia al jo-
ven cocinero Julidan Marmol para
simbolizar este relevo. La idea nos
parecio genial y en esta edicion lo
vamos a repetir con mas gentey,
dice Roser Torras, directora de Gas-
tronomika.

Sostenibilidad

El congreso se convertira también
en un foro donde el pasado, pre-
sente y futuro quedaran enlazados
a través de las nuevas generaciones
de chefs, que tendran la ocasién de
comprobar el estado de la vanguar-
dia espafiola en todas las comuni-
dades autoénomas. Para ello se con-
tard con la participacion de Diego
Guerrero, Ivan Dominguez, Juan
Carlos y Jonathan Padrén, Pablo
Gonzalez, Victor Martin, Maria
José San Roman, Mari Carmen Vé-

lez, Arnau Bosch, Oscar Garcia,
Xanti Elias o Yolanda Le6n.

Sobre el estado actual de nuestra
cocina disertardn los tres herma-
nos Sandoval, del madrilefio Co-
que; el trio de Disfrutar, Mateu Ca-
safias, Oriol Castro y Eduard Xa-
truch; Albert Raurich, Paco Mora-
les y Miguel Angel Mayor, asi como
Kiko Moya, Alberto Ferruz y Ri-
card Camarena, quienes daran su
punto de vista sobre la cocina le-
vantina.

La sostenibilidad en el mundo
de la gastronomia es una de las
tendencias actuales con mayor
proyeccion en el futuro. De este
concepto, relacionado con térmi-
nos como producto local o de tem-
porada, responsabilidad social o la
idea de no desperdiciar alimentos,
hablaran en una ponencia multiple
chefs punteros procedentes de
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13.252

personas asistieron el afno pa-
sado a San Sebastidn Gastro-
nomika, que estuvo dedicado
a India. En la edicion participa-
ron 1.567 congresistas, seten-
ta chefs presentaron sus crea-
ciones y 160 expositores mos-
traron todo tipo de delicias. El
congreso fue seguido por 412
periodistas.

Inscripciones

Gastronomika 2018 se cele-
brard entre el 8 y el 10 de oc-
tubre en el Kursaal de San Se-
bastidn. El plazo de inscripcién
permanecera abierto hasta la
fecha del congreso. Hasta el
31 dejulio existe la posibilidad
de hacerse con una plaza Pre-
mium. Las inscripciones pue-
den reservarse en la pagina
web www.sansebastiangas-
tronomika.com. El teléfono es
el 943 216 580.

todo el mundo como German Mar-
titegui, Rodrigo de la Calle, Rodol-
fo Guzman, Chele Gonzalez y el
peruano Virgilio Martinez, que
vuelve a Gastronomika tras su
paso por San Sebastidn en 2014.

Lanémina internacional se vera
completada por ponentes como el
italiano Matias Perdomo y José An-
drés, el gran referente espafiol en
Estados Unidos, hijo también de la
revolucion culinaria que vivid
nuestro pais. Como colofon, el
francés Paul Pairet (Ultraviolet, en
Shanghdi) y el japonés Yoshihiro
Narisawa (Narisawa, en Tokio)
mostraran la evolucion de la gas-
tronomia mundial.

Quien no podra venir, pese a
que tenia previsto hacerlo, sera el
estadounidense Anthony Bour-
dain. El medidtico cocinero, que se
suicido6 el pasado dia 8 en Francia,
recibird péstumamente el premio
Homenaje, con el que el congreso
distingue a una destacada figura de
la gastronomia. Luis Garcia y Luis
Biosca, jefes de sala de E1 Bulli, re-
cibirdn por su parte el Gueridén de
Oro, un reconocimiento dedicado
al mundo de la sala y el vino.

La lista de cocineros participan-
tes en Gastronomika adn se en-
cuentra abierta, como también lo
esta el plazo de inscripciones para
asistir al nico congreso culinario
del mundo con degustacion en
tiempo real de los platos elabora-
dos sobre el escenario por recono-
cidos chefs internacionales. La
edicion del pasado afio conté con
la participacion de 1.567 congresis-
tas de 37 paises y una asistencia de
publico de 13.252 personas. Tam-
bién auné la complicidad de toda
una ciudad, San Sebastian, cuyos
habitantes se vuelcan cada afio
para hacer posible que la gran fies-
ta de la gastronomia invada las ca-
lles de la capital.



